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Refrigerated pastry display cabinet with 2 shelves and vertical front glass, +0°/+8°C

Display surface made of stainless steel AISI 304. Construction made of stainless steel with front cover made of wood. Stainless steel feet.
Polyurethane insulation. Insulation 50 mm. 2 middle shelves made of glass. Digital Thermostat. Automatic evaporation. Automatic defrost.
Ventilated cooling system. LED lighting. Height-adjustable shelves.

Espositore refrigerato ventilato con 2 ripiani e vetro retto, +0°/+8°C

Area espositiva in acciaio inossidabile AISI 304. Costruzione in acciaio inossidabile. Pannello frontale in legno. Piedini in acciaio inox.
Isolamento in poliuretano da 50 mm. 2 ripiani in vetro. Termostato digitale. Evaporazione automatica. Sbrinamento automatico. Sistema di
raffreddamento ventilato. llluminazione a LED. Ripiani regolabili in altezza.

Konditorei-Theke mit 2 Regalbéden und gerader Frontverglasung, Umluft, 0°/+8°C

Ausstellungsflache aus Edelstahl AISI 304. Konstruktion aus Edelstahl. Frontblende aus Holz. EdelstahlfiiRe. Polyurethan-Isolierung.
Isolierung 50 mm. 2 Zwischenbdden aus Glas. Digitales Thermostat. Automatische Verdunstung. Automatisches Abtauen. Beliftetes
Kihlsystem. LED-Beleuchtung. Regalb6den hdéhenverstellbar.

Pasteles mostrador refrigerado ventilado con 2 estantes y vidrio frontal vertical, +0°/+8°C

Area de exposicién en acero inoxidable AISI 304. Construccion de acero inoxidable. Panel frontal de madera. Patas de acero inoxidable.
Aislamiento de poliuretano. Aislamiento 50 mm. 2 estantes de vidrio. Termostato digital Evaporacion automatica. Descongelacion
automatica. Sistema de enfriamiento ventilado. lluminacion LED. Estantes regulables en altura.

Comptoir réfrigéré de péatisserie ventilé avec 2 étagéres et vitre vertical, +0°/+8°C

Zone d'exposition en acier inoxydable AlSI 304. Construction en acier inoxydable. Panneau frontal en bois. Pieds en acier inoxydable.
Isolation en polyuréthane. Isolation 50 mm. 2 étagéres en verre. Thermostat numérique. Evaporation automatique. Dégivrage automatique.
Systéme de refroidissement ventilé. L'éclairage LED. Etagéres réglables en hauteur.

Vitrina de pastelaria ventilada com 2 prateleiras e vidro dianteiro vertical, +0°/+8°C

Area de exposicdo em ago inoxidavel AISI 304. Construgdo em ago inoxidavel. Painel frontal de madeira. Pés de ago inoxidavel.
Isolamento de poliuretano. Isolacdo 50 mm. 2 prateleiras de vidro. Termostato digital. Evaporagéo automatica. Degelo automatico. Sistema
de refrigeragao ventilado. lluminagéo LED. Prateleiras regulaveis em altura.
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